
製品名 天然本鮪 腹上サク

主原料産地（漁獲場所等） アイルランド(大西洋）

1ケースあたり入数 約10kg

発注リードタイム 応相談

賞味期限 -50度以下 1年半

保存温度帯 -50度以下

商品部位 腹上：大トロ、中トロ、赤身
サクのセット商品

商品規格書

作成日 令和4年9月15日

 商品特性

 商品写真

 商品のアピールポイント

• アイルランド沖の時期である【10～11月】に漁獲された
天然本鮪

• 【120kg以上の大型魚】を使用
• 天然本鮪の部位の中でも脂乗りが良い【腹上】を使用
• 独自の三段階選別により品質のブレが少ない商品をご提供
• お客様が使用しやすいように【サク】の状態でご提供

（加工方法についてはお気軽にご相談下さい）



 商品荷姿、一括表示

アレルギー表示（対象品目に○をつける。無ければ無しに○をつける）
乳 あわび ごま もも
小麦 いか さけ やまいも
卵 いくら さば りんご
そば ｵﾚﾝｼﾞ 大豆 ゼラチン

落花生 カシュー
ナッツ 鶏肉

無しえび ｷｳｲﾌﾙｰﾂ バナナ
かに 牛肉 豚肉
ｱｰﾓﾝﾄﾞ くるみ まつたけ

 製造工程（フローチャート）
①原料搬入→②冷凍保管（-60℃以下）→③四つ割り、ブロック加工

④冷凍保管（-60℃以下）→⑤テンパネ、サク取り加工（打ち合わせに
て）

⑥商品計量→⑦箱詰め→⑧金属探知（Fe4.0,SUS6.0)→⑨出荷

製造元 八洲商事株式会社

製造工場 八洲商事 宍原工場

所在地 静岡県静岡市清水区宍原630-5

担当者 営業二部 望月 将人

縦 37cm 横 59cm 高さ 23cm
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